
Fiche Technique: Formation ISO 22000 à Abidjan

Objectifs de la formation

Comprendre l’architecture de la norme ISO 22000 et son lien avec Codex, HACCP et PRP.

Conduire l’analyse des dangers et sélectionner des PRP, PRPo/CCP adaptés aux lignes d’Abidjan.

Structurer un PMS efficace et des enregistrements traçables, utiles et exploitables.

Maîtriser le froid, la surveillance métrologique et la gestion rapide des dérives.

Préparer et réussir audits internes et de certification avec des réponses structurées.

Réduire les non-conformités, prévenir rappels/refus à l’export et améliorer le TRS.

Population cible

Responsables qualité et QHSE.

Responsables de production et encadrants/chefs d’équipe.

Superviseurs d’ateliers et référents HACCP.

Opérateurs et techniciens impliqués en hygiène, maintenance et logistique.

Nouveaux arrivants en service QHSE.

Durée de la formation

Durée modulable selon le niveau des équipes et le nombre d’ateliers impliqués.

Parcours Durée indicative Indications

Intensif 2 jours Équipes expérimentées.

Consolidation HACCP 3 jours HACCP à consolider ou plusieurs ateliers participants.

Par modules 1/2 j + 1 j + 1/2 j + 1/2 j Architecture, HACCP appliqué, PRP & PMS, Audit interne.

Attestation de stage nominative délivrée en fin de session (durée, modules suivis, résultats aux évaluations).

Programme de la formation

Apports structurés, ateliers HACCP sur vos lignes, études de cas locales (port, Yopougon), simulations
d’audit interne. Ancrage ISO 22000 (édition en vigueur) et bonnes pratiques Codex. Focus PMS et
traçabilité.

Module 1 — Architecture ISO 22000 (1/2 journée)

Cadre de la norme et interactions avec HACCP/PRP.

Évaluation: QCM + mini-cas.

Module 2 — HACCP appliqué Abidjan (1 journée)



Cartographier les dangers, définir PRPo/CCP et critères d’acceptation.

Études de cas filières poisson/cacao; maîtrise du froid et du transport urbain.

Module 3 — PRP et PMS (1/2 journée)

Structurer le Plan de Maîtrise Sanitaire et la cohérence PRP/PRPo/CCP.

Revue documentaire dirigée et preuves de maîtrise traçables.

Module 4 — Audit interne (1/2 journée)

Préparer et réaliser un audit de processus.

Audit blanc et debrief pour valider la robustesse des pratiques.

Formats: sessions inter-entreprises (Plateau, Cocody) ou intra-entreprise (Yopougon, Vridi, Port-Bouët).
Présentiel ou classe virtuelle synchrone.
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