
Fiche Technique: Audit HACCP à Abidjan

Contexte / Problématique

Contraintes locales: humidité, variations de température dues aux coupures électriques, qualité de l’eau,
nuisibles.

Enjeux logistiques autour du Port autonome d’Abidjan et des axes Yopougon–Koumassi: manutention,
corps étrangers, traçabilité.

Exigences croissantes des clients (Plateau, Cocody, Marcory, Zone 4): preuves, constance, rapidité,
conformité export via Vridi.

Risques et impacts: fluctuations de température, ruptures d’hygiène utilités, pertes matières, retours
clients, non-conformités.

Besoin: un diagnostic fondé sur des preuves pour hiérarchiser les risques, sécuriser les engagements et
prioriser les investissements.

Notre approche / Méthodologie

Mission de conseil orientée terrain, preuves et faisabilité. Observations in situ, entretiens ciblés et revue
documentaire pour un diagnostic utile aux équipes et un plan d’action priorisé.

Étape Durée indicative Sites types Principaux livrables

Cadrage et plan d’audit 0,5 à 1 jour Plateau / Cocody Plan d’échantillonnage, check-lists

Audit terrain et constats 1 à 3 jours Yopougon, Vridi,
Treichville

Écarts, preuves, photos,
priorisation

Analyse risques et plan
d’action 1 jour Bureaux / atelier Cartographie dangers, CCP/PRPo,

actions

Restitution et suivi 0,5 jour + suivi 30–60
jours Sur site / visio Rapport, jalons, vérification de

clôture

Cadrage, cartographie des procédés et analyse des dangers

Positionnement sur produits, volumes, marchés et saisonnalité (Vridi, Treichville, Yopougon).

Vérification terrain des diagrammes de fabrication et identification des dangers par étape.

Références: HACCP, Codex Alimentarius, bonnes pratiques d’hygiène.

Revalidation des limites critiques et cadrage des mesures correctives.

Vérification hygiène, autocontrôles et maîtrise des points critiques

Évaluation: nettoyage-désinfection, eau, chambres froides, stocks, nuisibles, corps étrangers.

Confrontation enregistrements/réalité pour détecter et prioriser les écarts.

Contrôles: solidité des CCP/PRPo, qualification des instruments, traçabilité.

Mesures correctives calibrées (temps/coût) et re-vérification de clôture.

Alignement avec les systèmes managériaux et référentiels



Évaluation d’alignement avec ISO 22000 et référentiels de chaîne d’approvisionnement.

Focalisation sur contexte, leadership, support, opérationnel, évaluation, amélioration.

Cohérence documentaire pour faciliter audits clients et de certification.

Compétences, culture sécurité alimentaire et appropriation

Montée en compétence, responsabilisation par poste, instances régulières.

Matrice des habilitations, rappels gestuels sur ligne, évaluation des savoir-faire.

Briefings adaptés à Abidjan (transport, chaleur, chantiers) pour des routines pérennes.

Mesure: baisse des écarts récurrents et fluidité lors d’audits impromptus.

Livrables

Livrable Description

Plan d’échantillonnage et check-lists Plan d’audit, supports de vérification et de traçabilité.

Constats d’audit Écarts hiérarchisés, preuves, photos, priorisation des actions.

Cartographie des dangers et CCP/PRPo Analyse des risques par étape, limites critiques, mesures de maîtrise.

Plan d’action Fiches actions prêtes à exécuter, pilotage par les preuves.

Rapport de restitution Rapport hiérarchisé et opérationnel, synthèse des priorités.

Supports d’animation d’équipe Outils de briefing et de formation courte pour l’appropriation.

Calendrier et vérification Calendrier de vérification, jalons 30–60/90 jours, preuves de clôture.

Pourquoi nous choisir / Bénéfices

Mission type: 10 à 15 jours ouvrés (dont 2 à 4 jours sur site). Suivi jalonné à 30 jours puis 60–90 jours.

Expertise HACCP ancrée à Abidjan: Yopougon, Vridi, Treichville, Plateau, Cocody.

Diagnostic clair, plan d’action priorisé et décisions applicables rapidement.

Gains mesurables sous 30–90 jours: baisse des non-conformités, stabilisation des températures,
réduction des pertes.

Préparation efficace aux audits clients et inspections; fluidité documentaire et preuves terrain.

Appui continu: points flash, revalidation d’efficacité et indicateurs de suivi (écarts, délais, maîtrise des
CCP/PRPo).
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