
Fiche Technique: Audit GFSI au Cameroun

Contexte / Problématique

L’Audit GFSI au Cameroun répond aux exigences croissantes des acheteurs et distributeurs, et sécurise
les flux nationaux et export (Douala, Yaoundé, Kribi, CEMAC, UE).

Risque élevé sans audit: refus de chargement, pénalités, ruptures de contrats.

Filières sensibles: cacao, huile de palme, banane plantain, pêche, aviculture.

Contraintes locales: humidité, fluctuations électriques, chaîne du froid, capacités de laboratoires.

Exigences des autorités et normes: MINEPIA, ANOR, référentiels reconnus par la GFSI.

Apport clé: photographie factuelle, détection des écarts critiques, plan d’action réaliste et priorisé.

Impacts opérationnels: arbitrage capex, maîtrise du risque rappel, réduction des coûts cachés.

L’audit transforme la conformité en avantage opérationnel et crédibilise vos sites auprès d’acheteurs exigeant
des schémas reconnus GFSI.

Notre approche / Méthodologie

Diagnostic initial, preuves et cartographie des risques

Analyse documentaire, tour de site en conditions réelles (flux, zones à risques, utilités).

Échantillonnage des preuves: enregistrements, calibrations, ATP, températures, métrologie.

Classement des écarts par criticité (sécurité des aliments, légaux, système).

Prise en compte des spécificités: chaîne du froid Littoral, transferts routiers, saisonnalités.

Alignement des référentiels reconnus et exigences locales

Croisement schémas reconnus GFSI, réglementation camerounaise et pratiques terrain.

Références de fond: principes HACCP, Codex Alimentarius, ISO 22000 (le cas échéant).

Priorisation par lots de travaux selon vos cibles (certification, audit client, référencement).

Étape But Résultat

Cartographie des exigences Identifier écarts et priorités Vue claire des manques

Plan d’action chiffré Séquencer les travaux Budget, jalons, responsables

Coaching de mise en œuvre Accompagner le terrain Procédures et routines en place

Vérification d’efficacité Mesurer les gains Indicateurs et preuves consolidés

Pilotage, preuves d’efficacité et préparation à l’audit tierce partie

Fiches actions, responsables, jalons, critères d’acceptation.

Pilotage visuel: revues hebdomadaires, points terrain 30 min, indicateurs de risques.

Consolidation des preuves: tendances microbio, contrôles à réception, taux de dérives.



Simulations d’entretien, revues d’enregistrements, visites blanches; verrouillage documentaire (ports,
transitaires).

Planning type et durées (indicatif)

Phase Durée indicative Livrables

Diagnostic initial sur site 2 à 4 jours Rapport d’écarts, photos, priorisation

Plan d’action et coaching 3 à 6 semaines Plan chiffré, modes opératoires, fiches de contrôle

Vérification d’efficacité 1 à 2 semaines Courbes d’indicateurs, preuves d’essais, synthèse direction

Audit blanc 1 à 2 jours Constats finaux, derniers ajustements

Livrables

Livrable Description

Rapport d’écarts Constats factuels avec photos, priorisation et criticités.

Plan d’action chiffré et séquencé Jalons, responsables, budgets; calendrier réaliste.

Modes opératoires & fiches de contrôle Documents opérationnels adaptés à vos ateliers.

Cartographie des risques & zonage
hygiénique Plans, flux, CCP/PRPo revus et validés.

Dossier de preuves d’efficacité Analyses, tendances microbio, ATP, températures, contrôles
réception.

Synthèse de direction Indicateurs, risques résiduels, décisions capex prioritaires.

Rapport d’audit blanc Constats finaux et derniers ajustements avant évaluation tierce.

Pourquoi nous choisir / Bénéfices

Expertise locale des sites de Douala, Yaoundé, Kribi, Ouest et Nord; connaissance des filières (cacao,
huileries, boissons, charcuterie/volaille, froid, restauration collective).

Maîtrise des attentes ANOR, MINEPIA et de l’écosystème laboratoires (ex. LANAVET, laboratoires
privés).

Approche terrain pragmatique: démonstrations en production, simplification documentaire, routines
visuelles.

Transfert de compétences aux équipes pour des résultats durables au-delà de l’audit blanc.

Résultats mesurables: baisse et criticité d’écarts, indicateurs de maîtrise en hausse, réclamations en
baisse.

Gains opérationnels et business: réduction des rebuts/consommations, préparation fluide aux audits
clients et certifications.

CABINET SECURITE ALIMENTAIRE - cabinet-securite-alimentaire.com - info@cabinet-securite-alimentaire.com


